


PADELLACCIA DI VERDURE ALLA BRACE € 10,00

ANTIPASTO ALLITALIANA € 7,00
SELEZIONE DI SALUMI ACCOMPAGNATI CON MOZZARELLA DI BUFALA DOP

BATTUTA DI FILETTO DI MANZO € 16,00
FILETTO DI MANZO A COLTELLO SERVITO CON RUCOLA, PACHINO E CROSTONI
DI PANE

ANTIPASTI & COMPANY

, E’k'éz/)
CROSTONE ALLITALIANA~— €8,00
PANE BRUSCATO CON POMODORINI DATTERINI, BURRATA DI ANDRIA
E BASILICO

LA BUFALA € 3,00
1 MOZZARELLA DI BUFALA DOP DA 125GR
LO SPADA €850

CARPACCIO DI PESCE SPADA” AFFUMICATO SU LETTO DI INSALATA DI VERZA

BURRATA E CRUDO €800 COCCETTO DI VONGOLE VERACI € 8,00
PROSCIUTTO CRUDO CON BURRATINA DI ANDRIA
BRUSCHETTA CON BURRO ED ALICI DEL MAR CANTABRICO € 7,00
G
RIGATONI ALL’ AMATRICIANA € 850 TONNARELLI CACIO E PEPE € 850 SPAGHETTI AGLIO OLIO
E PEPERONCINO € 7,00
SPAGHETTI ALLA CARBONARA € 850 RIGATONI ALLA GRICIA €850
TONNARELLI POMODORINI FRESCHI
RIGATONI ALUARRABBIATA € 800 E BASILICO € 800
AL, L0 TP, PLSZIMOLO €1300 1 TONNARELLO MARINARO € 1200
’ ’ ' TONNARELLO CACIO, PEPE, BOTTARGA E LIME

SPAGHETTI CON VONGOLE VERACI € 13,00
TONNARELLO ALLA GRICIA CON PERE € 11,00 AGLIO, OLIO, PEPERONCINO, PREZZEMOLO
RIVISITAZIONE DELLA CLASSICA GRICIA CON IL TOCCO DEL NOSTRO CHEF
RAVIOLONI BURRO E SALVIA € 11,00 FUSILLI “MANCINI’ € 14,00
RAVIOLI RICOTTA E SPINACI SALTATI IN PADELLA CON BURRO E SALVIA CON PESTO DI PISTACCHIO E SPECK

G2

TONNARELLO AGLIO E OLIO DI MARE € 13,00 FETTUCCINE FUNGHI, SALSICCIA E PISELLI € 13,00
TONNARELLO ALIAGLIO, OLIO, PEPERONCINO, BOTTARGA E DADOLATA DI
TONNO* ABBATTUTO

TUTTO IL PESCE FRESCO SERVITO CRUDO SUBISCE UN PROCESSO DI ABBATTIMENTO DELLA TEMPERATURA A -20°
*PRODOTTO SURGELATO ALL'ORIGINE




FILETTO AL CHIANTI € 19,00
250 GR DI MAGRO E TENERO FILETTO IN UNA
GUSTOSA SALSA AL VINO ROSSO

FILETTO AL PEPE VERDE € 19,00
250 GR. DI MAGRO E TENERO FILETTO IN UNA
SPECIALE SALSA AL PEPE

BISTECCA DI COSTA € 17,00
350 GR. CIRCA DI SAPORITA COSTATA DI MANZO
[TALIANO

I SECONDI PIATTI

TAGLIATA CLASSICA € 17,00
300 GR. CIRCA DI CONTROFILETTO SERVITO CON
RUCOLA, PACHINO E GRANA

SAITIMBOCCA ALLA ROMANA € 11,00
SCALOPPINE DI VITELLAAL LIMONE € 10,00
POLPETTE ALLA CACCIATORA € 10,00

G
VEGAN BURGER € 13,00

BURGER® VEGANO SERVITO AL PIATTO

STRACCETTI RUCOILA,

PACHINO E GRANA € 11,50
BRACIOLA DI COLLO DI MAIALE

Al FERRI € 12,00
PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA € 9,00
TAGLIATA DI TONNO € 14,00

TRANCIO DI TONNO*ABBATTUTO SCOTTATO
ALLA BRACE

CONTORNI€4,50

PATATE AL FORNO VERDURE DI STAGIONE RADICCHIO AL FORNO
ALUAGRO O RIPASSATE
PATATE FRITTE COCCETTO DI VERDURE INSALATA DA VERZA
ALLA BRACE
CICORIA RIPASSATA
CAESAR €900 MEDITERRANFA € 8,50
LATTUGA, POLLO, CROSTINI, RUCOLA, PACHINO, CROSTINI
SCAGLIE DI GRANA E SALSA CAESAR E BUFALA DOP
CAPRESE € 850 TONNARA €850
BUFALA DOP E POMODORO INSALATA MISTA, CROSTINI, TONNO, MAIS E OLIVE NERE
CANNONCINO CON CREMA CHANTILLY CREPES € 6,00 FRUTTA DI STAGIONE €500
E PERE CARAMELLATE €7,00 NUTELLA E MASCARPONE
ACCOMPAGNATO DA GELATO ALLA CREMA gﬁﬁ&:ﬁmﬁ&cm C DANNA €700
E CANNELLA SBRICIOLATA € 6,00 ’
BROWNIE € 6,00
CHEESECAKE € 6,00 @ SERVITO CALDO CON GELATO
Al FRUTTI DI BOSCO CANNOLO SICILIANO ALLA CREMA E PANNA
AL CUCCHIAIO €7,50 .
TIRAMISU € 6,00

*PRODOTTO SURGELATO ALL'ORIGINE




I MENU RBC
I MENU PER IL PRANZO DI ROMA BEER COMPANY PREVEDONO, AL PREZZO INDICATO, LA PORTATA PRINCIPALE,
BEVANDA ANALCOLICA O ALCOLICA (BICCHIERE DI VINO O BIRRA HB 25CL) E CAFFE

MENU BURGER
€11,00

GLI HAMBURGER RBC DA GR. 200 DI MANZO DANESE
VENGONO SERVITI AL PIATTO CON LATTUGA, POMODORO E CONTORNO
A SCELTA TRA PATATINE FRITTE O INSALATA

HAMBURGER
CHEESEBURGER
BACON CHEESEBURGER

AGGIUNTA DI PANE € 1,50

MENU POLLO
€1200

PETTO DI POLLO MARINATO ALLA BIRRA SERVITO CON CONTORNO

BASIC

SENZA FRONZOLI

AVERAGE

CON SALSA BBQ BACON E CHEDDAR




VINI BIANCHI IN MESCITA

CALICE BOTTIGLIA

RIBOLLA GIALLA VENEZIA GIULIA IGT

'VIGNA DEL [AURO €0 €25
100% RIBOLLA GIALLA

CHARDONNAY FRIULI ISONZO DOP
VIGNA DEL [AURO €6 €25
100% CHARDONNAY

GEWURZTRAMINER SUDTIROLALTO ADIGE DOC
KOSSLER €65 €28
100% GEWURZTRAMINER

PECORINO TERRE DI CHIETI IGP BIOLOGICO “EIKOS’

AGRIVERDE €0 €25
100% PECORINO

RBCWINE

VINI ROSSI IN MESCITA

CALICE BOTTIGLIA

LAGREIN SUDTIROLALTO ADIGE DOC-VON BLUMEN €65 €28
100% LAGREIN

'VALPOLICELLA RIPASSO SUPERIORE DOC “CAMPO BASTIGLIA
CA'RUGATE €7 €30
45% CORVINA — 40% CORVINONE — 15% RONDINELLA

ROSSO DI MONTALCINO DOC-VENTOILAIO €65 €28
100% SANGIOVESE

SYRAH TERRE SICILIANE IGP

DEI PRINCIPI DI SPADAFORA €6 €25
100% SYRAH

“MODUS’ TOSCANA IGT - TENUTE RUFFINO €10 €40

S0% SANGIOVESE - 25% MERLOT - 25% CABERNET SAUVIGNON

BOLLICINE IN MESCITA

CALICE

PROSECCO SUP. DI VALDOBBIADENE MILLESIMATO €5 €25

EXTRA DRY DOCG - COL DEL SOLE
100% GLERA

BOTTIGLIA

CALICE BOTTIGLIA

FRANCIACORTA BRUT “61” — BERLUCCHI €10 €40
90% CHARDONNAY - 10% PINOT NERO

BIBITE ANALCOLICHE € 4,00

RBC PLOSE

PRODOTTI CON ACQUA DELLE FONTI TRENTINE PLOSE

SUCCHI DI FRUTTA BIO-PLOSE € 4,00

CON FRUTTA BIOLOGICA AL 100%

ACQUA TONICA ARANCIATA b ALBICOCCA
ESCA

LIMONATA GASSOSA MELOGRANO MIRTILLO ‘ PERA ‘ ARANCIA
CHINOTTO CEDRATA ACE MELA POMPELMO |\ 1 (As

. AMARO DEL CAPO €5,00

CAFFE €1,00 PETRUS €5,00

DECAFFEINATO €1,50 UNICUM €5,00

CAFFE AMERICANO €150 AMARETTO DI SARONNO €5,00

LUCANO €5,00

CAPPUCCINO € 2,00 JEFFERSON € 5’00

ACQUA NATURALE /GASSATA 0.50 LT. €1,50 MONTENEGRO €5,00

LIMONCELLO €5,00

COCA COLA - ZERO - SPRITE € 3,00 SAMBUCA MOLINARI €500

APERITIVI € 3,00 JAGERMEISTER €5,00

MIRTO €5,00

SNACK €250 BAYLEIS €5,00

RBC VI INVITA A CONSULTARE LA PROPRIA SELEZIONE DI DISTILLATI



BIRRE DAL BARILE

HB - HOFBRAU ORIGINAL - 50 CL.

LAGER - GERMANIA - 5.1% VOL.

FRESCA - BIRRA SALENTO - 40 CL.

BLANCHE - ITALIA - 4% VOL.

SIERRA NEVADA - PALE ALE 35,5 CL.

PALE ALE - USA - 5.6% VOL.

LA CHOUFFE - 30 CL.
GOLDEN ALE - BELGIO - 8% VOL.

TRIPEL KARMELIET - 30 CL.
ABBAZIA - BELGIO - 8.4% VOL.

SCHNEIDER MEINE BLOND WEISSE - 50 CL.

WEIZEN - GERMANIA - 5.4% VOL.

SCHNEIDER WEISSE AVENTINUS - 50 CL.

WEIZEN - GERMANIA - 8.2% VOL.

PUNK IPA - BREW DOG - 40 CL.
[PA - SCOZIA - 5.6% VOL.

ST. BERNARDUS ABT12 - 33 CL.
ABBAZIA - BELGIO - 10% VOL.

KWwWAK - 30 CL.

BELGIAN RED ALE - BELGIO - 8.4% VOL.

ENGEL KELLER PILS BIO - 50 CL.

KELLER PILS - GERMANIA - 4.9% VOL.

GUINNESS - 50 CL.
STOUT - IRLANDA - 4.2% VOL.

BIG JOB - ST. AUTELL - 50 CL.
AMBRATA - DOUBLE IPA - 7,2% VOL.

RBC VI INVITA A CONSULTARE LAMPIA CARTA
DELLE BIRRE ARTIGIANALI IN BOTTIGLIA, SELEZIONATE PER VOI

6,50

6.50

7,00

7,00

7,00

6,50

7,00

6,50

7,00

7,00

6,50

6,50

7,00



LISTA ALLERGENI

CREMA - INGREDIENTI: LATTE, VANILLINA, TUORLO PASTORIZZATO, ZUCCHERO, MAIZENA, PANNA

CREPES - INGREDIENTI: FARINA, SALE, LATTE, UOVA FRESCHE

TIRAMISU - INGREDIENTI: SAVOIARDI, CACAO, CAFFE, MASCARPONE, PANNA, TUORLO PASTORIZZATO, ZUCCHERO
CHEESECAKE - INGREDIENTI: BISCOTTI DIGESTIVE, BURRO, ZUCCHERO, PHILADELPHIA, LIMONE, PANNA, COLLA DI PESCE, FRUTTI DI
BOSCO GELO

BROWNIE - INGREDIENTI: CIOCCOLATO, ZUCCHERO DI CANNA, BURRO, UOVA FRESCHE, FARINA, NOCI

SEMIFREDDO PISTACCHIO - INGREDIENTI: CREMA PISTACCHIO, TUORLO PASTORIZZATO, ZUCCHERO, PANNA, GRANELLA DI
PISTACCHIO

MILLEFOGLIE - INGREDIENTI: PASTA FILO, ZUCCHERO DI CANNA, BURRO, MELE, CANNELLA, CREMA, GELATO ALLA VANIGLIA
CRUMBLE - INGREDIENTI: FARINA, CACAO, BURRO, ZUCCHERO DI CANNA

TOPPING AL CIOCCOLATO - INGREDIENTI: CIOCCOLATO FONDENTE, BURRO, ZUCCHERO, ACQUA

CREME BRULEE - INGREDIENTI: PANNA, ZUCCHERO, ZUCCHERO A VELO, TUORLO PASTORIZZATO, VANILLINA

SUGO POMODORO - INGREDIENTI: CAROTE, SEDANO, CIPOLLA, SALE, ZUCCHERO, POMODORO, OLIO

AMATRICIANA - INGREDIENTI: GUANCIALE E POMODORO

RADICCHIO CONFIT - INGREDIENTI: RADICCHIO, SALSA BALSAMICA, SALE, ZUCCHERO CANNA, OLIO

PEPERONI STUFATI - INGREDIENTI: PEPERONI, CIPOLLA, SALE, OLIO

PORCINI - INGREDIENTI: PORCINI GELO, SALE, OLIO, PEPERONCINO, AGLIO, VINO BIANCO

CIPOLLA STUFATA - INGREDIENTI: CIPOLLA, SALE, OLIO, ZUCCHERO CANNA

CARCIOFI - INGREDIENTI: CARCIOFI, SALE, OLIO, BIRRA

SALSA NODINI VITELLA - INGREDIENTI: PANNA, PORCINI, SALE, OLIO, CIPOLLA, PROSECCO

RADICCHIO AL FORNO - INGREDIENTI: RADICCHIO, SALE, OLIO, ZUCCHERO DI CANNA

SPALLA MAIALE - INGREDIENTI: SPALLA DI MAIALE, SALSA BBQ_

POLPETTE MELANZANE - INGREDIENTI: MELANZANE, UVETTA, NOCI, PARMIGIANO, PAN GRATTATO, SALE, UOVA FRESCHE, PECORI-
NO, PANNA, MENTA

FONDUTA PECORINO - INGREDIENTI: PANNA VEGETALE, PECORINO, MAIZENA

PARMIGIANA - INGREDIENTI: MELANZANE, FARINA, SALSA POMODORO, MOZZARELLA, BASILICO, PARMIGIANO, SALE
MARINATURA POLLO - INGREDIENTI: ZUCCHERO DI CANNA, BIRRA, SALE, OLIO, PEPE,, PAPRIKA

HONEY MOSTARD - INGREDIENTI: SENAPE, MIELE, PAPRIKA, MAIONESE

CROSTINI - INGREDIENTI: PANE, SALE, OLIO, ORIGANO

SCALOGNO - INGREDIENTI: SCALOGNO, ZUCCHERO DI CANNA, SALE, OLIO

SALSA PISTACCHIO - INGREDIENTI: OLIO, GRANELLA PISTACCHIO

SALSA RUCOLA - INGREDIENTI: OLIO RUCOLA

SALSA AGRODOLCE - INGREDIENTI: SENAPE, ACETO BALSAMICO, OLIO, LIMONE

GALLETTO - INGREDIENTI: LIME, ALLORO, LIMONE, OLIO, SALE, PEPE, GALLETTO

CREMA BRUSCHETTE - INGREDIENTI: PHILADELPHIA, ERBA CIPOLLINA

VERZA BIANCA - INGREDIENTI: VERZA, OLIO, ACETO BIANCO, CAROTE, SALE, PREZZEMOLO

VERZA VIOLA - INGREDIENTI: VERZA, OLIO, SALE, UVETTA, NOCI, AGLIO, VINO BIANCO, PEPERONCINO

PATATINE - INGREDIENTI: PAPRIKA, PARMIGIANO, CACIO, PEPE, PEPERONCINO, PREZZEMOLO, SALE, PEPE, PAPRIKA, ZUCCHERO DI
CANNA

FLAN DI ZUCCA - INGREDIENTI: ZUCCHERO, OLIO, SALE, TIMO, PANNA, UOVA, PARMIGIANO



